
 

*A=Glutenhaltig, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Soja, G=Milch, H=Schalenfrüchte, I=Sellerie, J=Senf, K=Sesam, M=Schwefeldioxid und Sulfit, N=Lupine, O=Weichtiere, 

1=Farbstoffe, 2=Konservierungsstoffe, 3=Antioxidantien, 4=Geschmacksverstärker, 5=Schwefel/Sulfit, 6=Geschwärzt, 7=Phosphat, 8=Milcheiweiß, 9=Koffeinhaltig, 10=Chininhaltig, 

11=Süßungsmittel, 12=Phenylalaninquelle, 13=Gewachst, 14=Nitrit und Nitrat, 15=Tannine 

 

 
        
 

 Tageskarte 
am 30. August 2026 

 

Tagesschmankerl 

Kalbsrahmbraten 

mit Butterspätzle und kleinem Salat 

€ 26,90 

 

 

Vorspeiserl 
 

Kartoffel-Trüffelcremesuppe          €   6,90 

Rindercarpaccio mit Limonen-Olivenöl-Vinaigrette, Rucola und Parmesan   € 16,90 

 

Hauptsach 
 

Rotes Thai Curry mit Hähnchenbrust, Gemüse, Thai Kräutern und Jasminreis   € 19,90 

Maishähnchenbrust mit Gemüse, Kartoffelgratin und Calvadossauce    € 23,90 

Sankt-Petersfisch-Filet mit Pfannengemüse, Salzkartoffeln und Safransauce   € 24,90 

Edelhirschgulasch mit Semmelknödel, Blaukraut und Preiselbeeren    € 25,90 

 

Vegetarisch & Vegan 
 

Kaspressknödel auf buntem Salat in Hausdressing mit Kräuterdip    € 16,90 

Avocado-Edamame-Burger an einer pikanten Sauce mit Pommes Frites   € 17,90 

Sellerieschnitzel mit Marktsalaten in Hausdressing und Kräuterdip    € 17,90 

Gebratene Pfifferlinge auf großem Sommersalat mit Hausdressing    € 20,90 

Pfifferlinge in Kräuter-Rahmsauce wahlweise mit Semmelknödel oder Bandnudeln  € 22,90 

 

Dessert 
 

Cheese Cake auf Heidelbeerragout mit Sahne       €   9,90 

 

 

Wir wünschen einen guten Appetit! 


